Checkliste "Pflanzliche Lebensmittel"

Qualitatssiegel Rhon

Lfd. Nr. |Kontrolle

Kriterium I Erkldrung

Kontrollstufe | Nachweis

Ja

Nein

N/A

Begriindung

PFLANZLICHE LEBENSMITTEL

Hinweis: Die Abkiirzung "N/A" steht fiir "Nicht anwendbar".

Die Erfiillung der nachfolgenden Kriterien ist obligatorisch. Die jeweils zu erfiillenden Kriterien ergeben sich aus der Art des Produktes. Bei den mit "A.m" (=
Ausnahmen méglich) gekennzeichneten Kriterien sind Ausnahmereglegungen méglich. Begriindete Ausnahmen werden auf Antrag durch ein Gremium erlassen.

Gebietskulisse statt? (A.m.)

des gesiegelten Produktes innerhalb der Gebietskulisse stattfindet.
Ausnahmeregelungen maglich. Das Markenmanagement behalt sich vor, im Falle einer
Ausnahmereglung, d.h. der genehmigten Auslagerung eines Produktionsschritts, auch
beim externen Dienstleister eine Vor-Ort-Kontrolle vorzunehmen. Der Betrieb hat eine
Vor-Ort-Priifung aller Produktionsschritte zu erméglichen.

A Leb ittel der pflanzlichen Urprodukti
1 Allgemeine Qualitdt
1.1 Liegen die Anbaufldchen der gesiegelten Produkte innerhalb der Gebietskulisse? Die Anbauflachen der gesiegelten Produkte liegen innerhalb der Gebietskulisse. Dies Musskriterium
geht aus einem giiltigen Flachennutzungsnachweis hervor oder wird im Rahmen einer [Dokumentenkontrolle
Vor-Ort-Begehung durch das Markenmanagement abgenommen. Kein N/A maglich. Vor-Ort-Begehung
1.2 Waurde in den letzten drei Kalenderjahren, auf der zur Erzeugung der gesiegelten Auf den Anbauflachen der gesiegelten Produkte wurde in den letzten drei Musskriterium
Produkte verwendeten Anbauflachen, kein Klarschlamm aus Siedlungsabwdssern Kalenderjahren kein Kldrschlamm aus Siedlungsabwdssern ausgebracht. Zur Dokumentenkontrolle
ausgebracht? Nahrstoffversorgung und Bodenverbesserung setzt der Betrieb auf eine wechselnde Selbstverpflichtung
Fruchtfolge. Kein N/A méglich.
1.3 Findet die Trocknung und Aufbereitung des gesiegelten Produktes innerhalb der Durch eine Vor-Ort-Begehung wird ersichtlich, dass der gesamte Produktionsprozess Musskriterium

Dokumentenkontrolle

1.4 Verwendet der Betrieb keine chemischen Stoffe zur Erh6hung der Lagerfahigkeit der
gesiegelten Produkte?

Zur Erhéhung der Lagerféhigkeit diirfen keine chemischen Stoffe (z.B. keimhemmende
MaRnahmen bei Kartoffeln, Schwefel bei Obst) eingesetzt werden. Kein N/A méglich.

Musskriterium
Selbstverpflichtung

1.5 Tragen bei Um-/ Sammelverpackungen von unverarbeiteten Produkten alle darin
befindlichen Produkte das Qualitatssiegel Rhon?

Um-/ Sammelverpackungen dirfen nur mit dem Qualitatssiegel Rhén gekennzeichnet
werden, wenn alle darin befindlichen Produkte das Qualitatssiegel Rhon tragen. Kein
N/A méglich.

Musskriterium
Selbstverpflichtung

Gebietskulisse?

Abfiillung verwendet wird, innerhalb der Gebietskulisse liegt. Kein N/A méglich.
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2 Produktspezifische Qualitdt von unverarbeiteten pflanzlichen Produkten
21 Allgemeine Qualitit fiir Heil-/ und Mineralwasser
211 Liegt das Wasservorkommen, das fiir die Abfiillung verwendet wird, innerhalb der Aus einer Standortangabe geht hervor, dass das Wasservorkommen, das fiir die Musskriterium

Standortangabe
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N/A
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2.2 All ine Qualitat fur Wei htsha

221 Wurde der Untergrund der Weihnachtsbaumplantage in den letzten drei
Kalenderjahren nicht mit Total-Herbiziden behandelt?

Die Weihnachtsbaumplantage wurde in den letzten drei Kalenderjahren nicht mit Total-
Herbiziden behandelt. Als Nachweis dient die Dokumentation der Feldbehandlung und/
oder ein Bio-Zertifikat. Kein N/A moglich.

Musskriterium
Dokumentenkontrolle

222 Erfolgt die Schadlingsbekdampfung auf der Weihnachtsbaumplantage nicht

Die Schadlingsbekampfung der Weihnachtsbaumplantage erfolgt nicht prophylaktisch.

Musskriterium

innerhalb der Gebietskulisse? (A.m)

Anbaufldche zu 100 % innerhalb der Gebietskulisse. Die Herkunft der Rohstoffe geht
hervor aus

1) einem giltigen Flachennutzungsnachweis oder aus

2) Rechnungen und/ oder Lieferscheinen.

Sollte der verarbeitende Betrieb nicht der erzeugente Betrieb sein, werden die
Anbauflachen vom Management zuriickverfolgt. Ausnahmeregelungen méglich. N/A
bei Erfillung von 1.2 oder 1.3 maglich.

prophylaktisch? Bei Notwendigkeit (akuter Befall) werden nur Wirkstoffe, die nach der EG-Oko- Dokumentenkontrolle
Basisverodnung (EG) Nr. 834/2007 zugelassen sind, eingesetzt. Als Nachweis dient die
Dokumentation der Feldbehandlung und/ oder ein Bio-Zertifikat. Kein N/A méglich.
B Verarbeitete pflanzliche Lebensmittel
1 Allgemeine Qualitat
11 Produkt aus nur einer Zutat: Liegen die Anbauflachen des gesiegelten Produktes Besteht das gesiegelte Produkt aus nur einer Zutat (z.B. Getreidemehl), liegt deren Musskriterium

Dokumentenkontrolle

1.2 Das Produkt besteht aus mehreren Zutaten:

Stammen die Summe der Zutaten (abziglich den Wasser-,
(Gelier-)Zucker-, Salz- und Neutralalkoholanteilen*)

zu mindestens 75% aus der Gebietskulisse Rhon?

Besteht das gesiegelte Produkt aus mehreren Zutaten, stammt die Hauptzutat
vollstandig aus der Gebietskulisse und macht mindestens

75 % des Gewichtes aus. Um den Anteil der Hauptzutaten ermitteln zu kénnen, stellt
der Betrieb dem Management notwendige Rezepturen zur Verfiigung. *In die
Berechnungen werden Wasser, (Gelier-)Zucker, (Stein-)Salz und Neutralalkohol nicht
miteinbezogen. Ebenso Essig, wenn dieser zur Konservierung des gesiegelten
Produktes eingesetzt wird. Aus Erntebtichern, Lieferscheinen und Rechnungen gehen
die Herkiinfte der Zutaten eindeutig hervor. Bei Backwaren ist eine schriftliche
Bestatigung des Miillers, dass die Rohstoffe von Landwirten aus der Gebietskulisse
bezogen werden, einzufordern. N/A bei Erfiillung von 1.1. méglich.

Musskriterium
Dokumentekontrolle

1.3 Werden erganzende Zutaten wie Wasser, Zucker (auch Gelierzucker), Salz (auch
Steinsalz), Gewiirze und Hopfen aus den naheliegendsten Quell-/An- und
Abbaugebieten bezogen? (A.m.)

Es liegen Rechnungen und/ oder Lieferscheine vor, aus denen die Herkunft der
ergianzenden Zutaten hervorgeht. Diese werden aus den naheliegensten Quell-/ An-
und Abbaugebieten bezogen. Ausnahmeregelungen moglich.

Musskriterium
Dokumentenkontrolle
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Qualitatssiegel Rhon

Lfd. Nr. |Kontrolle

Kriterium I Erkldrung

Kontrollstufe | Nachweis

Ja

Nein

N/A

Begriindung

Gebietskulisse statt? (A.m.)

des gesiegelten Produktes innerhalb der Gebietskulisse stattfindet.
Ausnahmeregelungen maglich. Das Markenmanagement behalt sich vor, im Falle einer
Ausnahmereglung, d.h. der genehmigten Auslagerung eines Produktionsschritts, auch
beim externen Dienstleister eine Vor-Ort-Kontrolle vorzunehmen. Der Betrieb hat eine
Vor-Ort-Priifung aller Produktionsschritte zu ermaglichen.

1.4 Werden dem gesiegelten Produkt keine Geschmacksverstarker, Farbstoffe, Aus der Rezeptur, der Produktspezifikation und dem Etikett geht hervor, dass dem Musskriterium
synthetische SuBstoffe, kiinstliche Aromen und chemische Konservierungsstoffe gesiegelten Produkt keine Geschmacksverstarker, Farbstoffe, synthetische StiRstoffe, [Dokumentenkontrolle
zugesetzt? kunstliche Aromen und chemische Konservierungsstoffe zugesetzt werden. Zugelassen

ist Schwefel bei der Herstellung von Wein sowie Sorbinsaure als Bestandteil von
Gelierzucker. N/A bei der Weinherstellung und der Verwendung von Gelierzucker
maoglich.
1.5 Findet der gesamte Produktionsprozess des gesiegelten Produktes innerhalb der Durch eine Vor-Ort-Begehung wird ersichtlich, dass der gesamte Produktionsprozess Musskriterium

Vor-Ort-Begehung

in Form von Backhefe oder Backfermente verwendet?

Backhefe oder Backfermente verwendet. Kein N/A méglich.

2 Produktspezifische Qualitat von verarbei pflanzlichen Leb itteln
2.1 Speisedl, Getreidemehl und -schrot, Backwaren
211 Speisedl: Ist das gesiegelte Produkt kalt gepresst? Das gesiegelte Produkt ist kalt gepresst. Als Nachwies dient das Etikett. Kein N/A Musskriterium
moglich. Abgleich Etikett
2.1.2 Speisedl: Stammt das gesiegelte Produkt aus erster Pressung? Das gesiegelte Produkt stammt aus erster Pressung. Kein N/A méglich. Musskriterium
Selbstverpflichtung
213 Backwaren: Werden als Backtriebmittel ausschlieRlich Natursauerteige oder Hefepilze |Als Backtriebmittel werden ausschlieRlich Natursauerteige oder Hefepilze in Form von | Musskriterium

Selbstverpflichtung

2.1.4 Backwaren: Ist der Anteil an weiteren Backmitteln
(ohne die Backtriebmittel Sauerteig und Hefe) geringer als vier Prozent?

Der Anteil an Backmitteln wie z.B. Backmalz libersteigt nicht vier Prozent. Kein N/A
maoglich.

Musskriterium
Selbstverpflichtung

2.2 Obst-/ Gemiise- und Kriuterprodukte

221 Frucht- und Dessertwein: Wird zur Herstellung des gesiegelten Produktes keine
Sorbinsdure verwendet?

Zur Herstellung des gesiegelten Produktes wird keine Sorbinsdure verwendet. Kein N/A
maoglich.

Musskriterium
Selbstverpflichtung

222 Frucht- und Dessertwein: Wird zur Herstellung des gesiegelten Produktes keine
Schwefel-Kombi-Konservierung verwendet?

Zur Herstellung des gesiegelten Produktes wird keine Schwefel-Kombi-Konservierung
verwendet. Kein N/A méglich.

Musskriterium
Selbstverpflichtung
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Kriterium I Erkldrung

Kontrollstufe | Nachweis

Ja

Nein

N/A

Begriindung

223 Wein: Handelt es sich bei dem gesiegelten Produkt mindestens um einen
Qualitatswein?

Bei dem gesiegelten Produkt handelt es sich mindestens um Qualitdtswein. Bei der
Nennung des gesiegelten Produktes ist die Amtliche Prifnummer anzugeben. Das
Markenmanamgent behdlt sich vor, im Verdachtsfall, Gber die aktuelle Amtliche
Prifnummern, den Standard "Qualitdtswein" abzufragen. Kein N/A moglich.

Musskriterium
Dokumentenkontrolle

Lieferscheine und/ oder Rechnungen. Kein N/A méglich.

224 Brande und Geiste: Ist dem gesiegelten Produkt kein Zucker zugesetzt? Dem gesiegelten Produkt wird kein Zucker zugesetzt. Kein N/A méglich. Musskriterium
Selbstverpflichtung
225 Kréautersalz: Besteht das gesiegelte Produkt zu mindestens 50 % (vol.) aus Krautern? Das gesiegelte Produkt besteht zu mindestens 50 % (vol.) aus Krautern. Als Nachweis [ Musskriterium
dient eine giiltige Produktspezifikation und/ oder Rezeptur. Kein N/A méglich. Dokumentenkontrolle
2.2.6 Krautersalz: Handelt es sich bei dem zugrundeliegenden Salz um Steinsalz? Bei dem zugrundliegenden Salz handelt es sich um Steinsalz. Als Nachweis dienen Musskriterium

Dokumentenkontrolle
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